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Buratina W £3 18€

Burrata et assortiment de tapenades
servies avec du pain.

Antipasti (2 pers) 05 2/3 JOeY’S

Pane all'aglio &y
Petit pain chaud maison cuit a la

demande couvert de beurre a l'ail.
Pane all'aglio e formaggios €5

Pain a l'ail et au fromage fondant .

€4

Olives, tapenades, assortiment de LE FAMEUX"ANTIPASTI
charcuteries . PLUS MAGRET FUME, Olives vertes extra g €3
Antipasti‘regale”(2/3 pers) €18 I CATE IS petite salade verte €3
Antipasti plus burrata, magret fumé, A RNCIREE E T c
gouda a la truffe et pain a I'ail. BURRATA =
Assiete de charcuterie €8 P moelleux au chocolat]| IS
Mortadelle, speck, coppa, petite S (1. 61 :
ayon de anae qe
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Tapenades noire et verte, maison, XS Jg ton, oncenx Hain 11 eSt cuil a 1(1
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Flan de courgettes et chevre maison: @& €12 o
Flan de courgettes, chevre et menthe, servi froid avec un coulis de tomate et une petite salade verte. 5
Carpaccio de Beeuf: €12 |2
Fines tranches de boeuf cru, mesclun, parmesan, huile d'olive extra vierge et fleurs de capres. E
Double carpaccio de Beeuf: €20 | B
Deux assiettes de carpaccio servies l'une apres l'autre et un pain a l'ail maison. =
Salade de merguez: €12 |3
Salade, poivrons marinés, oignons rouges, merguez et ceuf cocotte. .g
Salade de chevre chaud et coppa IGP: €14 lo
Salade, mais, poivrons, oignons rouges, amandes effilées, coppa IGP et chevre chaud et miel sur toasts. %
Salade gourmande: €16 |5
Salade, poivrons marinés, émietté de confit de canard, noix, magret fume, foie gras poelé et ceuf cocotte. s
Salade de saumon gravelax maison: g €16 |
Salade, concombre, oignons rouges, creme d'aneth, saumon gravelax maison et ceuf cocotte. ;
Salade de tomates et mozzarella a la burrata:‘ €14

Tomates de pays, burrata, basilic frais, huile d'olive extra vierge. Servie nature, ou version Napolitaine
avec anchois et fleurs de capres ou bien au speck (jambon fumé italien).
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La majeure partie de nos plats sont faits maison, en cas de doute vérifiez auprés de votre serveur.




SAINTE-FOY-LA-GRANDE

25 RUE LOUIS PASTEUR, 33220
05.57.41.56.43

LACASAITALIA.FR

A CASA ITALI

CHI VA PIANO VA SANO E VA LONTANO,CHI
FORTE VA ALLA MORTE

PATE NAPOLITAINE,BASE CREME FRAICHE OU SAUCE TOMATE TRAVAILLEE,MOZZARELLA,ORIGAN ET UN FILET
D'HUILE D'OLIVE EXTRA VIERGE...

PIZZA "NAPOLETANA”"—_ SR CRROLRGERTAR:
Margherita: Sauce tomate, basilic frais, mozzarella fior di latte, huile d'olive extra vierge.
Antica napoli: Sauce tomate,fleurs de capres, anchois, mozzarella fior di latte, huile d'olive extra vierge. S0
Marinara: Sans fromage, sauce tomate, tomate fraiche, ail, huile d'olive extra vierge.
PIZZA CLASSICA
Calzone: En chausson, tomate, champignons, jambon, ceuf, mozzarella. }’aﬂajée eS’[ €12
4 fromages: Creme, gorgonzola, taleggio, mozzarella, parmesan. Sey’\?ie Suy Q £11
5 fromages: Tomate, gorgonzola, taleggio, mozzarella, parmesan, chevre. aSSiet[eS qucQ €12
Reine: Tomate, jambon, champignons, olives, mozzarella. })e’[{’[eg Salmleg el 6.1
Bianca: Creme, jambon, champignons, olives, mozzarella. €17 1
Stromboli: Tomate, spianata, ceuf, mozzarella. €11 %
Orientale: Tomate, oignons, poivrons, merguez, ceuf, mozzarella. €12 2
R Végétarienne: Tomate, mais, oignons, poivrons, champignons, artichauts, olives, mozzarella. €11.5 §
4 saisons: Tomate, champignons, poivrons, jambon, artichauts, mozzarella, parmesan. €12 E
| , £a .S}’iana’[a }’iccmrf[e eSl une CKaY’Cu’[eY’le
PIZZA DELLA CASA " calapyaise Yépulée & (ase de pore maigve el de
Dadoo: Tomate, oighons, poivrons, spianata, mozzarella. }){men’[ clole, €11
Du chef: Tomate, oighons, poivrons, champignons, jambon, ceuf, parmesan, mozzarella. €13

& Mr Seguin: Tomate, mozzarella, double chevre et miel de pays. £11
& Calzone 5 fromages: En chausson, creme, gorgonzola, taleggio, mozzarella, parmesan, chéevre.Servi avec salade. €14

Lambardine: Creme, gorgonzola, chevre, mozzarella, speck, miel, parmesan, creme balsamique. £€13.5

egetarien, avec poisson ou ceu

Gino: Créme, gorgonzola, noix, mozzarella, speck, parmesan, creme balsamique. €13.5
& Alinéa: Tomate, oignons, champignons, capres, artichauts, gorgonzola, mozzarella, olives, parmesan. ¢12 5
@ Pécheur: Tomate, mais, oignons, poivrons, thon, ceuf, mozzarella. £12

Césarée: Creme, oignons, poivrons, spianata, ceuf, mozzarella. €12

PIZZA "REGALE"  _ VARSI IA R

N Salmon: Base creme, oignons rouges, mozzarella fior di latte.Finie avec méache, concombre, creme d'anethet €17
(e
saumon gravelax maison. %
. Base noire a la truffe, mozzarella fior di latte.Finie avec un gouda a la truffe italienne, du mesclun, une =
Truffada: . ¥ S . g ‘ 1730
burrata, du velours balsamique et de 'huile d'olive extra vierge a la truffe. =

Perigourdine: Base créeme de canard et tomate, champignons, confit de canard, pignons de pin, mozzarella fior
di latte.Finie avec du mesclun, du magret fumé, du foie gras de canard et un ceuf.

PIZZA SUR MESURE:
Je Supplément o iVe$ noive$

a eSt "ﬁm :“) 3. Nous ajoutons la mozzarella et I'origan et préparons votre pizza idéale!
SUPPLEMENTS 1 € W SUPPLEMENTS 4€

Oignons-poivrons-mais-champignons- Jambon speck-coppa IGP-spianata- Burrata-foie gras de canard poélé-
artichauts-noix-creme-chévre-jambon confit de canard-magret fumeé- gouda a la truffe italienne-

blanc-merguez-taleggio-mozzarella roquette-mortadelle-gorgonzola-fleurs Mozzarella fior di latte-manque de
-ceuf-thon-parmesan-miel-ail. de capres-anchois-pignons de pin. respect envers le personnel ;-)

_—

1. Choisissez votre base: tomate ou creme fraiche. !
€10 + les suppléments

2. Ajoutez vos ingrédients en supplément ci dessous.




