
LA CASA ITALIA
C H I  V A  P I A N O  V A  S A N O  E  V A  L O N T A N O , C H I  V A  

F O R T E  V A  A L L A  M O R T E

S A I N T E - F O Y - L A - G R A N D E
2 5  R U E  L O U I S  P A S T E U R ,  3 3 2 2 0  

0 5 . 5 7 . 4 1 . 5 6 . 4 31 pizza achetée  =  1 sourire offert

Buratina 
 
Antipasti (2 pers) 
 
Antipasti"regale"(2/3 pers) 
 
Assiete de charcuterie 
 
Tapenades maison 

A N T I P A S T I C O N T O R N IAntipasti regale 
18€ 

2/3 pers
LE  FAMEUX  ANTIPASTI  

PLUS  MAGRET  FUMÉ ,  

PANE  ALL 'AGLIO ,  GOUDA  

À  LA  TRUFFE  ET  

BURRATA

Pane all'aglio 
 
Pane all'aglio e formaggio 
 
Olives vertes extra 
petite salade verte

€4 
 

€5 
 

€3 
€3

€8 
 

€10.5 
 

€18 
 

€8 
 

€4 
 
 

Olives, tapenades, assortiment de 
charcuteries .

Mortadelle, speck, coppa, petite 
salade verte. 

Tapenades noire et verte, maison, 
servies avec du pain.

T R A T T O R I A  E  I N S A L A T A 
 
Flan de courgettes et chèvre maison: 
 
Carpaccio de Bœuf: 
 
Double carpaccio de Bœuf: 
 
Salade de merguez: 
 
Salade de chèvre chaud et coppa IGP: 
 
Salade gourmande: 
 
Salade de saumon gravelax maison: 
 
Salade de tomates et mozzarella à la burrata: 
 
 
 

Flan de courgettes, chèvre et menthe, servi froid avec un coulis de tomate et une petite salade verte.

Fines tranches de bœuf cru, mesclun, parmesan, huile d’olive extra vierge et fleurs de câpres.

Salade, poivrons marinés, émietté de confit de canard, noix, magret fumé, foie gras poelé et œuf cocotte.

Salade, mais, poivrons, oignons rouges, amandes effilées, coppa IGP et chèvre chaud et miel sur toasts.

Salade, poivrons marinés, oignons rouges, merguez et œuf cocotte.

P I Z Z E

La burrata, est un fromage 
d’exception, onctueux et fondant, 

fabriqué à base de mozzarella et 
originaire de la région des 

Pouilles (la région sud qui forme 
la botte). 

Burrata et assortiment de tapenades 
servies avec du pain.

L A C A S A I T A L I A . F R

Ouvert 
7j/7

Menu kid 
8.5€ 

Le moelleux au chocolat 
maison se commande de 

suite! 
il est cuit à la 
demande... 

avec glace vanille et 
chantilly 6€ 
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La majeure partie de nos plats sont faits maison, en cas de doute vérifiez auprès de votre serveur.

Petit pain chaud maison cuit à la 
demande couvert de beurre à l'ail. 

Pain à l'ail et au fromage fondant .

€12 
 

€12 
 

€20 
 

€12 
 

€14 
 

€16 
 

€16 
 

€14

Petite 
pizza 

 

canette 
ou jus 

de fruit 
 
 

Glace 
 ou coupe 
de fruits 

Antipasti plus burrata, magret fumé, 
gouda à la truffe et pain à l'ail. 

Deux assiettes de carpaccio servies l'une après l'autre et un pain à l'ail maison.

Salade, concombre, oignons rouges, crème d'aneth, saumon gravelax maison et œuf cocotte.

Tomates de pays, burrata, basilic frais, huile d'olive extra vierge. Servie nature, ou version Napolitaine 
avec anchois et fleurs de câpres ou bien au speck (jambon fumé italien).

jambon ou 
chèvre miel 

ou 
margherita 

 
 

la maison se réserve le droit d'appliquer un droit de bouchon(2.50€/pers) et/ou un droit de couvert(8e/pers) pour toute 
personne utilisant nos facilités mais ne consommant pas sans accord préalable ainsi que de refuser de servir toute personne 
jugée alcoolisée, agressive, malpolie ou désagréable.

Les enfants sont les bienvenus chez nous toutefois leur comportement reste sous la responsabilité de leurs parents.
Cela va de soi mais: 

+ + 



LA CASA ITALIA

P I Z Z A  C L A S S I C A 
Calzone: 
4 fromages:  
5 fromages: 
Reine: 
Bianca: 
Stromboli: 
Orientale: 
Végétarienne:  
4 saisons: 

€12 

€11 

€12 

€11 

€11 

€11 

€12 

€11.5 

€12

C H I  V A  P I A N O  V A  S A N O  E  V A  L O N T A N O , C H I  V A  
F O R T E  V A  A L L A  M O R T E

S A I N T E - F O Y - L A - G R A N D E

Dadoo: 
Du chef: 
Mr Seguin: 
Calzone 5 fromages: 
Lambardine: 
Gino: 
Alinéa: 
Pêcheur: 
Césarée: 
 

€11 

€13 

€11 

€14 

€13.5 

€13.5 

€12.5 

€12 

€12

Salmon: 

Truffada: 

Perigourdine:

€17 

 

€17 

 

€17

S U P P L E M E N T S  1  € 
Oignons-poivrons-maïs-champignons- 
artichauts-noix-crème-chèvre-jambon 
blanc-merguez-taleggio-mozzarella 
-œuf-thon-parmesan-miel-ail.

S U P P L E M E N T S  4 €

2 5  R U E  L O U I S  P A S T E U R ,  3 3 2 2 0  
0 5 . 5 7 . 4 1 . 5 6 . 4 3

 

En chausson, tomate, champignons, jambon, œuf, mozzarella. 

Crème, gorgonzola, taleggio, mozzarella, parmesan. 

Tomate, gorgonzola, taleggio, mozzarella, parmesan, chèvre. 

Tomate, jambon, champignons, olives, mozzarella. 

Crème, jambon, champignons, olives, mozzarella. 

Tomate, spianata, œuf, mozzarella. 

Tomate, oignons, poivrons, merguez, œuf, mozzarella. 

Tomate, mais, oignons, poivrons, champignons, artichauts, olives, mozzarella. 

Tomate, champignons, poivrons, jambon, artichauts, mozzarella, parmesan. 

P Â T E  N A P O L I T A I N E , B A S E  C R È M E  F R A Î C H E  O U  S A U C E  T O M A T E  T R A V A I L L É E , M O Z Z A R E L L A , O R I G A N  E T  U N  F I L E T  
D ' H U I L E  D ' O L I V E  E X T R A  V I E R G E . . .

Tomate, oignons, poivrons, spianata, mozzarella.  

Tomate, oignons, poivrons, champignons, jambon, œuf, parmesan, mozzarella. 

Tomate, mozzarella, double chèvre et miel de pays. 

En chausson, crème, gorgonzola, taleggio, mozzarella, parmesan, chèvre.Servi avec salade. 

Crème, gorgonzola, chèvre, mozzarella, speck, miel, parmesan, crème balsamique. 

Crème, gorgonzola, noix, mozzarella, speck, parmesan, crème balsamique. 

Tomate, oignons, champignons, câpres, artichauts, gorgonzola, mozzarella, olives, parmesan. 

Tomate, mais, oignons, poivrons, thon, œuf, mozzarella. 

Crème, oignons, poivrons, spianata, œuf, mozzarella. 

 

 
Base crème de canard et tomate, champignons, confit de canard, pignons de pin, mozzarella fior 
di latte.Finie avec du mesclun, du magret fumé, du foie gras de canard et un œuf. 
 

Non modifiables

1 pizza achetée  =  1 sourire offert

 
Burrata-foie gras de canard poêlé- 
gouda à la truffe italienne- 
Mozzarella fior di latte-manque de 
respect envers le personnel ;-) 

Une  pizza 
partagée est 
servie sur 2 

assiettes avec2 
petites salades et 

+ 3 € 

L A C A S A I T A L I A . F R

Ouvert 
7j/7

S U P P L E M E N T S   2 €

P I Z Z A  S U R  M E S U R E :

P I Z Z A   D E L L A  C A S A

P I Z Z A  " R E G A L E "

1. Choisissez votre base: tomate ou crème fraîche. 

2. Ajoutez vos ingrédients en supplément ci dessous. 

3. Nous ajoutons la mozzarella et l'origan et préparons votre pizza idéale! 

 

€10 + les suppléments 
 

Jambon speck-coppa IGP-spianata- 
confit de canard-magret fumé- 
roquette-mortadelle-gorgonzola-fleurs 
de câpres-anchois-pignons de pin.

Non modifiables

Non modifiables
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Base crème, oignons rouges, mozzarella fior di latte.Finie avec mâche, concombre, crème d'aneth et 
saumon gravelax maison. 
Base noire à la truffe, mozzarella fior di latte.Finie avec un gouda à la truffe italienne, du mesclun, une 
burrata, du velours balsamique et de l'huile d'olive extra vierge à la truffe. 
 

Le supplément olives noires 
est offert :-)

La spianata piccante est une charcuterie 
calabraise réputée à base de porc maigre et de 

piment doux. 

P I Z Z A  " N A P O L E T A N A " 
Margherita: 
Antica napoli:  
Marinara: 

 

Sauce tomate, basilic frais, mozzarella fior di latte, huile d'olive extra vierge. 

Sauce tomate,fleurs de câpres, anchois, mozzarella fior di latte, huile d'olive extra vierge. 

Sans fromage, sauce tomate, tomate fraiche, ail, huile d'olive extra vierge. 

 

€10

Non modifiables


